Lo goit avant lout /

LE BGEUF AOP FIN GRAS DU MEZENC :
de février a juin uniquement.

Une viande issue de génisses nourries au foin des prairies
situées sur les hauts plateaux ardéchois, foin composé
par la présence de plantes dont la Cistre, embléme de cette
appellation et qui donne a la viande un goit unique.

PRIX AU KILO
RUMSEEAK & oo 29,90€
Coaur de rumsteak & ... 39,90€
Filet: . .. 4590€
FaUX-filt o e 29,90€
LT r=ToT0 1= 29,90€
PigCce @ TONAUE © .o 26,80€
BaSSE COE & ..o 22,90€
COte - oo, .. 28,90€
Poire, Merlan, Onglet, Hampe : ... .. ... 34,90€
Bavette d'aloyau :............... 28,50€
Rond de gite : ... 23,65€
Tartare au couteau : .. 29,90€
Bourguignon: ... . 12,90€
Plat 0@ COTO I 8,10€
JAIMTET AVEC 0S & oo 9,90€
Paleron: . .. 16,90€
Steack haCh@ & e 14,60€

(3 achetés = 4 ™ offert, soit 10,95€/kg)
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